






Spécialité

（¥748税込） （¥968税込）
Cold Gizzard Con�t             ¥680
冷製砂肝のコンフィ

柔らかく仕上げるため、オイルで一晩マリネ。
オーブンでゆっくり火入れする砂肝のコンフィ。

Beer Chicken Flavored 
Szechuan Pepper                      ¥800
ビアチキンナゲット

当店自慢のビアチキンを一口サイズに。

Mala Chicken                     ¥1,200
ザクザクチキン

ビールとの相性も抜群なスパイシーフライドチキン。

むね肉

もも肉

砂肝

ささみ肉

※写真はイメージです

砂肝

もも肉 むね肉

Chicen Fillet w/spicy sauce ¥880
ささみよだれ鶏

ささみとは思えないほどしっとりと仕上げた一品。
お酒との相性も抜群。

（¥880税込）

（¥1,320税込）

ささみ肉

ザクザク食感
が

癖になる一品
。

見た目はまる
で

あのナゲット
⁈

Beer Chicken Flavored 
Szechuan Pepper

Mala Chicken

Cold Gizzard Con�t

Chicen Fillet w/spicy sauce

鶏肉の部位による食感や味の特徴をお楽しみください



からすみのフラットクラストピザ

彩り野菜の特製バーニャカウダ

サラダリヨネーズ

生ハム3種盛り合わせ

APPETIZER　ようこそビアランドへ！  先ずはビールと一緒に２～３品

ビールとの相性を考えて作られた、オリジナリティ溢れる品々。

※写真はイメージです

Assorted Prosciutto ¥1,580
生ハム�種盛り合わせ　　

プロシュート、ラムの生ハム、鴨の生ハム盛り合わせ。

Salad Lyonnaise ¥1,480
サラダリヨネーズ

フランス南西部の都市リヨンの名物サラダ。
ハチミツとマスタードのドレッシング。

Bagna Cauda ¥1,680
彩り野菜の特製バーニャカウダ

季節野菜を使用。
自家製の燻製アンチョビソースでお召し上がりください。

Deep Fried Potatoes w/ herbs ¥820
自家製フライドポテト

こだわりの生じゃがいもを丁寧に仕込み、
ハーブを合わせたソースにディップするオリジナルフライドポテト。

Crispy Pizza w/ bottarga ¥1,200
からすみのフラットクラストピザ

ギリシャ産のからすみをふんだんに使用した
おつまみ感覚のオリジナルピザ。

（¥1,320税込）

（¥902税込）

自家製フライドポテト

（¥1,848税込）

（¥1,628税込）

（¥1,738税込）



自家製ミートボール 

本日のパスタ厳選ソーセージとハム盛り合わせ

牛フィレ大根

※写真はイメージです

Roast Beef onto 
Braised Daikon Radish  ¥2,180
牛フィレ大根

じっくり煮込んだ大根をバターでアロゼし、
国産牛フィレのローストと組み合わせたメインディッシュ。

Assorted Sausages ¥1,260
厳選ソーセージとハム盛り合わせ

ソーセージ2種と雲仙ハムの盛り合わせ。

Meatballs with Brown Sauce ¥1,380
自家製ミートボール

ナツメグを入れたブラウンソースの
自家製ミートボール。

Today's Pasta ¥1,480
本日のパスタ　

季節に合わせた旬の食材などを使用した絶品パスタです。
スタッフまでお尋ねください。

（¥2,398税込）

（¥1,386税込）

（¥1,518税込）

（¥1,628税込）

HUNGRY　あなたを唸らすガッツリ！ メニュー



クミン香るキャロットラぺ

デーツとクリームチーズパンチェッタロールデーツとクリームチーズパンチェッタロール

低温調理仕込みのレア牛タン低温調理仕込みのレア牛タン

W I T H
ワインとの相性も抜群のメニュー

※写真はイメージです

Appetizer Platter

前菜�種盛り　�人前

低温調理仕込みのレア牛タン、サーモングァカモーレ、
デーツとクリームチーズのピンチョス、鴨生ハム、
フォアグラのテリーヌと抹茶のダックワーズ

前菜�種盛り　�人前

低温調理仕込みのレア牛タン、サーモングァカモーレ、
デーツとクリームチーズのピンチョス

Cheese Platter ¥1,580
チーズプレート　　

4種のチーズ盛り合わせ。
＊詳細はスタッフまでお尋ねください。

Beef Tongue w/cheese ¥980
低温調理仕込みのレア牛タン

しっとりと仕上げるために、タン先、タン元とそれぞれに
適した温度で火入れ。上品な食感と美味しさが味わえる一品。

前菜5種盛り2人前

（¥1,738税込）

（¥748税込）

（¥1,430税込）

（¥2,398税込）

（¥1,716税込）

（¥1,023税込）

（¥1,078税込） （¥682税込）
Carrot Lapes Flavored Cumin ¥620
クミン香るキャロットラぺ

人参本来の甘みを引き立てるためにスパイスを使用。
ナッツとドライフルーツがアクセント。

Spring Roll of 
Asparagus and Shrimp
桜海老とアスパラの春巻き

海老をたっぷりと入れ、アスパラと
春巻きの皮で巻いて揚げた一品。

　　　  　　   　　　　　     ¥2,180

　　�本     ¥680

       �本  ¥1,300

　　　　　　    　 　　　      ¥1,560

桜海老とアスパラの春巻き

チーズプレート

Pancetta Roll 
with Dates and cream Cheese ¥930
デーツとクリームチーズパンチェッタロール

中近東諸国でポピュラーなデーツにクリームチーズを入れて
グアンチャーレ（豚トロのハム）で巻いたピンチョス。
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