
Black

Juicy IPAPilsner

EBISU Draft

White



2.トーク画面で「ビール診断」をタップで開始されます1.BEER&を友だちに追加

3.ご注文は診断結果(画面)をスタッフへ提示してください

4問回答すると、『あなたの好みの
ブレンド・クラフトビール』が
見つかります

ビール診断結果の一例

お得なクーポン情報などもお知らせいたします

苦味 フルーティー

コク

キレ

tap

tap

5種類のクラフトビール 飲み⽐べセット。

Black 5× Juicy IPA 5 Black 5× White 5

EBISU Draft 5× White 5Pilsner 7× Juicy IPA 3

Tasting Flight



前菜盛り合わせ
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Appetizer platter

3種盛り

5種盛り

クミン香るキャロットラぺ
Carrot Lape

炙りオイルサーディンと
いぶりがっこのポテトサラダ

Sardine iburi-gakko potato salad

スモークサーモンと
クリームチーズのミルフィーユ

Salmon Millefeuille

彩り野菜の特製バーニャカウダ
Bagna Freid

クミン香るキャロットラぺ炙りオイルサーディンと
いぶりがっこのポテトサラダ

スモークサーモンと
クリームチーズのミルフィーユ

前菜盛り合わせ・５種盛り



生ハム3種盛り合わせ
Assorted prosciutto

自家製白鶏レバーパテ
Original Liver Paste

冷製砂肝のコンフィ
Cold gizzard confit

低温調理仕込みのレア牛タン
Beef tongue w/ cheese

低温調理したミルクチキンと
ケールのハーブサラダ

Chicken kale salad

鴨ムネ肉のロースト ネギのジュレ 仁淀川山椒添え

Roast duck and Green onion jelly

自家製白鶏レバーパテ冷製砂肝のコンフィ

鴨ムネ肉のローストネギのジュレ仁淀川山椒添え



ザクザクチキン
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Mala chicken

厳選ソーセージとハム盛り合わせ
Sausage and Hams

デーツとクリームチーズのグァンチャーレロール

Guanciale Roll 
with Dates and Cream Cheese

ビアチキン
Original beer chicken

自家製フライドポテト
Fried Potato

鶏ささみのエスカベッシュ
Chicken fillet Escabeche

厳選ソーセージとハム
盛り合わせ

デーツとクリームチーズの
グァンチャーレロール ビアチキン



フィッシュ＆チップス 自家製タルタルソース

Fish & chips

フライドニョッキの
ポルチーニクリームソース

Fried gnocchi porcini cream
本日のパスタ
Today’s Pasta

フラットクラストピザ パンチェッタアンチョビガーリック

Crispy pizza

アスパラと桜海老の春巻き

Spring rolls 
with asparagus and shrimp

自家製ミートボール ～トマトソース～

Meatball ~Tomato sauce~

フライドニョッキの
ポルチーニクリームソースフラットクラストピザ

本日のパスタ



自家製ミートボール ～トマトソース～

Meatball ~Tomato sauce~

ローストビーフと大根のブレゼ

Roast beef and radish Braiser

昆布締めラム肉のロースト 
～ジェノベーゼソース～

Roasted lamb marinated in kelp  
~Genovese sauce~

鴨ムネ肉のロースト ネギのジュレ
仁淀川山椒添え

Roast duck and Green onion jelly
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Appetizer platter

鶏ささみのエスカベッシュ
Chicken fillet Escabeche

アスパラと桜海老の春巻き

Spring rolls 
with asparagus and shrimp

クミン香るキャロットラぺ
Carrot Lape

前菜盛り合わせ

3種盛り

5種盛り

前菜盛り合わせ・５種盛り

デーツとクリームチーズのグァンチャーレロール

Guanciale Roll 
with Dates and Cream Cheese



ローストチキン

Original
Roast chicken

自家製白鶏レバーパテ
Original Liver Paste

ザクザクチキン
Mala chicken

砂肝砂肝

ささみ肉ささみ肉

鶏ささみのエスカベッシュ
Chicken fillet Escabeche

ビアチキン
Original beer chicken

冷製砂肝のコンフィ
Cold gizzard confit

む

ね
肉に

も

も
肉に

手

羽
肉に

さ

さ
み肉
に

����������	�
�� �
��
�������������	�

麦芽塩季節のレモン 自家製
タルタルソーススモークオイル



アップル・オロ
APPLE ORO

ベリーハイビスカス

BERRY
HIBISCUS

カルダモンレモン

CALDAMON
LEMON

タイムパインスプモーニ

THYME
PINEAPPLE
SPUMONI

スプリッツァ・ラベンダー

SPRITZER
LAVENDER

0％ ジントニック
0% GIN TONIC

エキゾチック
EXOTIC

オレンジローズマリーフィズ

ROSEMARY
ORANGE FIZZ

モクテルとは 疑似 を意味する「Mock」と「Cocktail」を組み合わせた造語。
フルーツとハーブを使ったノンアルコールカクテルです。





S  03

芳醇な
エレガント系

2016
マーレグラン・レセルバ
ブリュット・ナチューレ
ジロ・リボ

スペイン カタルーニャ州
チャレロ, マカベオ

3,527
(税込\3,880)

S  07

酸の効いた
エレガント系

N.V.
ドゥブル ファランギーナ

フェウディ・ディ・サン・グレゴリオ

イタリア  カンパーニャ州
ファランギーナ

5,236
(税込\5,760)

W  08

個性派
スパイシー系

2020
シュナン・ブラン

レコール No.41

アメリカ ワシントン州
シュナン・ブラン

3,527
(税込\3,880)

W  05

コクあり
バランス系

2018
クローズ・エルミタージュ
ミュール・ブランシュ ブラン
ドメーヌ・ポール・ジャブレ・エネ

フランス ローヌ地⽅
マルサンヌ, ルーサンヌ

5,864
(税込\6,450)

R  08

がっしり
⾻太系

2017
カベルネ・ソーヴィニヨン

タービルク

オーストラリア ビクトリア州
カベルネ・ソーヴィニヨン

3,527
(税込\3,880)

R  07

豊満な
まろやか系

2012
シャトー・シマール サン・テミリ
オングラン・クリュ
シャトー・シマール

フランス ボルドー地⽅
メルロー, カベルネ・フラン

5,955
(税込\6,550)



BEER& STANDARD

～Antipasto～
前菜3種

・デーツとクリームチーズのグアンチャーレロール
・クミン香るキャロットラペ
・低温調理仕込みのレア牛タン

～Salad～
キヌアとナッツのケールサラダ　

人参ドレッシング

～Frit～
ビアチキン

～Grill～
ソーセージ＆ポテト

～Maindish～
昆布締めラム肉のロースト　
ジェノベーゼソース

～Pasta～
本日のパスタ 

WITH WINE  CASUAL

～Antipasto～
前菜3種

・デーツとクリームチーズのグアンチャーレロール
・クミン香るキャロットラペ
・低温調理仕込みのレア牛タン

～Salad～
低温調理した鶏ムネ肉とケールのサラダ　

人参ドレッシング

～Frit～
アスパラと桜海老の春巻き

～Grill～
自家製ミートボール　トマトソース

～Maindish～
昆布締めラム肉のロースト　
ジェノベーゼソース

～Pasta～
本日のパスタ 

～Antipasto～
前菜2種

・クミン香るキャロットラペ
・低温調理仕込みのレア牛タン

～Salad～
彩り野菜のバーニャカウダ

～Hot appetizer～
自家製ミートボール　トマトソース

～Maindish～
昆布締めラム肉のロースト
ジェノベーゼソース

～Pasta～
本日のパスタ

～Dessert～
黒ビールのガトーショコラ※

WITH WINE  SPECIAL 

～Antipasto～
前菜5種

・鴨ムネ肉のロースト　葱のジュレ
・クミン香るキャロットラペ
・低温調理仕込みのレア牛タン

・デーツとクリームチーズのグアンチャーレロール
・ラムの生ハム

～Salad～
低温調理した鶏ムネ肉とケールのサラダ　

人参ドレッシング

～Frit～
アスパラと桜海老の春巻き

～Grill～
自家製ミートボール　トマトソース

～Maindish～
ローストビーフと大根のブレゼ

～Pasta～
本日のパスタ
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※お一人様プラス500円(税込)でデザートをパフェに変更出来ます。

スタンダード コース カジュアル コース

スペシャル コース



ピルスナー
ホワイト
ブラック

ジューシーIPA
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グラス赤 / グラス白

ハイボール
ジンジャーハイボール
コークハイボール

オレンジジュース
グレープフルーツ
アップルジュース
コカ・コーラ
ジンジャエール
烏龍茶

レモンサワー
グレープフルーツサワー
アップルサワー
ウーロンハイ

カーディナル
カリモーチョ
キティ
キール

スプリッツァー
オペレーター

テキーラサンライズ
テキーラグレープフルーツ
テキーラリッキー
メキシコーク
テキーラバック
テコニック

COCKTAIL

スクリュードライバー
ブルドッグ

ウォッカリッキー
ルシアンコーク
モスコミュール
ウォッカトニック

ファジーネーブル
ピーチグレープフルーツ

レゲエパンチ
ピーチソーダ
ピーチコーラ
ピーチジンジャー
ピーチトニック

ライチオレンジ
ライチグレープフルーツ
ライチウーロン
ライチソーダ
ライチコーラ
ライチジンジャー
ライチトニック
ライチモーニ

オレンジブロッサム
ジングレープフルーツ
ジンリッキー
ジンコーク
ジンバック
ジントニック

キューバンスクリュー
ラムグレープフルーツ
ラムリッキー
キューバリバー
ラムバック
ラムトニック

カシスオレンジ
カシスグレープフルーツ
カシスウーロン
カシスソーダ
カシスコーラ
カシスジンジャー
カシストニック

� !"�

WHISKY SOUR SOFT DRINK

WINE

CRAFT BEER 

CRAFT BEER 

WINE

エビスドラフトビール

銘柄ワイン
赤2種　白2種

プラス料金で上記ドリンクに加え、
自家醸造含むクラフトビール 全種・ソムリエ厳選の銘柄ワインも飲み放題！ 
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